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DETER"MOUSSE

DETERGENT UNIVERSEL ALIMENTAIRE

[[AVANTAGES ||

O Nettoie et dégraisseEmulsionne les souillures, huiles, dépdts alimentaire§res économique Totalementeutre.
Ne laisseni résidus ni films huileux. Convient aux eaux duredl’altére pas les support®iodégradable selon la
réglementation en vigueut.onforme a la législation relative aux produits ddayage du matériel pouvant se trouser
contact des denrées alimentairesConforme a ldNorme Européenne EN 1040a la dilution de2%.

[UTILISATIONS ||

«  Pour lenettoyage et dégraissagdes surfaces saines, méme en Industrie Alimentagat s'utiliser en soudure, afin
d’éviter le collage des grattons

[MODE DEMPLOI ||

0 DETER'MOUSSE peut étre dilué jusqu'a00 fois son volume en eawDans les cas de dégraissages difficiles,
diluer DETER'MQUSSE dans20 volumes d'eau DETER'M OQUSSE s'applique aubalai, & la brosse, a

I'’éponge ou serpilliere Apres utilisationbien rincer a I'eau claire.

CARACTERISTIQUES ||

Aspect : Liquide épais
Couleur : Jaune (citron)
Odeur : Citron

pH: 7 (produit pur)
Densité : 1.04
Tensioactifs : Anioniques

[CONDITIONS DEMPLOI ||

Se reporter aux précautions d’emploi figurant &@mballage.

NOTA : Ces indications chiffrées ne constituent pes spécifications du produit, elles correspondiendes valeurs
moyennes.

NOTA : Notre responsabilité ne saurait étre eBgggpr toute application non-conforme a nos instms.
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