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NETTOYANT BACTERICIDE ALIMENTAIRE

[AVANTAGES ||

O Se mélange instantanément a I'e@ites économique Agréablement parfumé au citron ou a la pomme. Se rince tres
facilement.Biodégradable selon la réglementation en vigue@ans phosphateConforme a la législation relative aux
produits de nettoyage du matériel pouvant se tnoaveontact des denrées alimentaireBactéricide : Conforme a la
Norme Européenne EN 1040 a la dilution de2% pour un contact de 5 mn a 21°C sur les bactérinarses :
Staphylococcus aureus, Streptococcus faecalis.

[UTILISATIONS ||

« Nettoyage manuel de la vaisselle (méme fragile).
Lavage et désinfection des sols, mursetages, linoléums, surfaces peintes, ...

[MODE DEMPLOI ||

0 Diluer CCF MULTI + a 2% maximum dans I'eau potable.
Nettoyage manuel de la vaisseliderser2% de CCF MULTI + dans le bac avec de I'eau chaude. Lavage normal
suivi d’'un ringage a I'eau potable.
Autres cas Verser ¥ verre & moutarde @CF MULTI + dans 10 litres d’eau chaude ou froide (pour urgsas :
6% de produit).
Dans tous les cas, finir par un rincage a k& potable.

CARACTERISTIQUES ||

Aspect : Liquide épais

Couleur : Jaune (citron) et Vert (pomme)
Odeur : Citron ou Pomme

pH: 7 (produit pur)

Densité : 1.04

Tensioactifs : Anioniques

[CONDITIONS DEMPLOI ||

Se reporter aux précautions d’emploi figurant &@mballage.

NOTA : Ces indications chiffrées ne constituent pes spécifications du produit, elles correspondendes valeurs
moyennes.

NOTA : Notre responsabilité ne saurait étre epgguar toute application non-conforme a nos instms.

CCF-Rue desArtisans - ZAC des Gouchoux - 69220 SAINT JEAN D’ARDIERES

Tél.: 04 74 07 72 00 - Fax : 04 74 07 93 13 - Email : sar.ccf@wanadoo.fr - Site intemet www.ccfrance.fr
SAR L. Aucapital de 42 258.87 € - R.C. Villefranche s/S - SIRET : 420 208416 00033 - APE: 4675 Z- TVA: FR 20420298416



